


MayanN GoLb

Unsere im Handel befindlichen Kartoffelsorten wie Cilena, Linda, Hansa ... haben ihren Ursprung in der um 1565 nach Spani-
en eingefiihrten peruanischen Kartoffelart Solanum tuberosum ssp. andigena und der aus Stidchile stammenden Art Solanum
tubersosum ssp. tuberosum. In Sidamerika existieren aber noch weitere interessante Arten, z.B. Solanum phureja in den Héhen-
lagen der Anden Perus. Aufgrund des zu Europa unterschiedlichen Klimas gedeihen die Sorten diese Art jedoch nicht bei uns.
Nach rund 400 Jahren Kartoffeln in Europa ist es dem Scottish Crop Research Institute (SCRI) in langjahriger Ziichtungsarbeit nun
erstmals gelungen, aus der Art Solanum phureja eine Sorte zu zlichten, die auch im Klima Europas kultiviert werden kann, die
Sorta Mayan GoLbp.

Sie besticht durch ihre tiefgelbe Fleischfarbe und ihren auflergewdhnlich guten, nussigen Geschmack mit einer sehr cremigen
aber trockenen Textur, wie sie in in gewo6hnlichen, bekannten Sorten nicht vorkommt. Durch ihre ungewdhnliche Blattform
und ihre vielen violetten Bliiten ist sie schon durch ihre Erscheinung eine Bereicherung des Kartoffelgartens. Mavan GoLp hat
lang-ovale Knollen mit gelber Schale, mitteltiefe Augen und eignet sich hervorragend als Rstkartoffeln oder auch fiir leckeres
Pirees. Sie Sorte ist mittelfrih reifend.

Nachdem Mavan Gorb im Friihjahr 2007 in England mit groBem Erfolg auf den Markt gebracht wurde, steht sie ab 2008 nun
auch in Deutschland sowohl als Pflanzkartoffel in Gebinden ab 1 kg als auch als Speisekartoffel in Sackchen & 2,5 kg exklusiv
bei naturwuchs zur Verfiigung.

Weitere Informationen und Rezepte erhalten sie unter www.Mayan-Kartoffel.de.



Bereits vor fast 8000 Jahren wurden in den Hochlagen der Anden
von den Inkas Kartoffeln als Nahrungsmittel angebaut. Spanische
Seefahrer brachten in der ersten Hélfte des 16. Jahrhunderts Knol-
len von ihren Reisen mit, die aber rund 200 Jahre lang eher als
botanische Raritdt und Zierpflanze an den europdischen Adelsho-
fen gehalten wurden statt als Nahrungsquelle fiir das Volk. In Irland
jedoch erkannte man relativ friihzeitig, daB die Knollen ideal fiir die
kargen Boden waren.

In Deutschland sorgte Friedrich Il. von PreulSen, der Alte Fritz, fiir die
Verbreitung der Kartoffeln. Kostenlos liel er 1744 und 1745 Knollen
andie Bauernim gesamten Reich verteilen - ohne groen Erfolg. Was
der Bauer nicht kennt, frif3t er nicht. Mit einer List wollte er schlieBlich
die Bauern zum Anbau bewegen. Er lie8 rund um Berlin Kartoffelfel-
der anlegen, die von Soldaten bewacht wurden. Allerdings sollten
die Soldaten wegschauen, wenn Bauern kdmen, um die wertvollen
Knollen zu stehlen. Im circular-ordre von 1756 schlieBlich machte er
den Anbau zur Pflicht. Der Siebenjdhrige Krieg machte die Kartof-
fel zur Grundnahrungsquelle. 1884 war Deutschland das weltweit
wichtigste Erzeugerland. Die einsetzende Industrialisierung ware
ohne die Kartoffel, mit der die wachsende Stadtbevélkerung ver-
sorgt wurde, kaum maoglich gewesen.

Allerdings fiihrten MiBernten immer wieder zu gravierenden Hun-
gersnéten. Zur bekannten groen Hungersnot in Irland kam es
zwischen 1845 und 1849, weil zuvor Sporen aus Nordamerika nach
Europa eingeschleppt wurde, die bei den wenigen vorhandenen
Sorten zur Kartoffelfaule fiihrten. Fast der gesamte Bestand auf der
Insel wurde vernichtet. Anders in den Anden, wo die Bauern seit
jeher viele verschiedene Sorten parallel anbauen um so das Risiko
eines Totalausfalles zu vermindern, gibt es doch noch viele andere
Griinde fir MiBernten, z.B. das Wetter oder Schadlinge.

Tausende Sorten entstanden in Europa, Lokalsorten wie das Bam-
berger Hornchen und weit verbreitete wie Victoria, die der Schotte
William Paterson 1863 als Antwort auf die Kartoffelfaule als eine der
ersten halbwegs resistenten Sorten ziichtete. Der Weg der kommer-
Ziellen Ziichtung war eingeschlagen.

Heute miissen Ziichter ihre neuen Sorten, denen eine jahrelange
Auslese voranging, in den jeweiligen Sortenlisten der EU-Lander
registrieren lassen. Mehr als 200 Kartoffelsorten sind z. Zt. beim
Bundessortenamt in Hannover zugelassen, davon ca 2/3 als Spei-
sesorten, der Rest fiir die Verarbeitungsindustrie, z.B. fiir die Stérke-,
Pommes- oder Chipsproduktion. Auf einige hundert Sorten kommt
man innerhalb der EU.

Kartoffeln werden vegetativ (iber die Knollen vermehrt. Werden die

Knollen immer wieder weiter vermehrt, sammeln sich in ihnen aber
auch Krankheitserreger an, so da3 in Folge die Produktivitdt der
Knollen nachlaBt. Deswegen miissen Saat- bzw. Pflanzkartoffelbe-
stande bei den Landwirten vor der Ernte auf den Ackern zertifiziert
werden. Das setzt aber zwingend voraus, daB8 die Sorte in einer EU-
Sortenliste auch eingetragen ist. Keine Eintragung (z.B. bei Lokal-
sorten oder Sorten, die nicht mehr in der Liste stehen) oder ein zu
hoher Gehalt an Krankheitserregern - keine Zertifizierung. Diese Kar-
toffeln diirfen dann nur noch als Speisekartoffel angeboten werden.
So gesehen sind Speisekartoffeln u. U. qualitativ geringerwertig als
Saatkartoffeln, weshalb der Preis fiir Saatkartoffeln auch hoher ist
als bei Speisekartoffeln. Die Anbaugebiete fiir Saatkartoffeln liegen
in sog. Gesundlagen in Deutschland, Danemark, Finnlands, Schott-
lands und Frankreich, vornehmlich in kiistennahen Lagen.

Unsere Sorten stammen allesamt von der peruanischen Art Solanum
tubersoum ssp. andigena ab. Nach mehr als 400 Jahren Kartoffeln in
Europa gibt es nun die erste Sorte einer anderen Kartoffelart, der
bolivianischen Solanum phuerja - eine echte Sensation! Mehr zu der
Sorte Mayan Gold finden Sie auf der Umschlagsriickseite.

Durch Rationalisierung in der Landwirtschaft und dem Zusammen-
schluB immer gréBerer international agierender Nahungsmittelkon-
zerne wird das Angebot an Kartoffelsorten im Supermarkt immer
geringer. Billig ist Trumpf - um jeden Preis. Auch die Anzahl der lokal
verfiigharen Saatsorten ist stark zurlickgegangen.

Wie bei Stauden, Strauchern und beim Obst tritt naturwuchs auch
bei den Kartoffeln dem entgegen und bietet ein breit gefachertes
Sortiment mit mehr als 120 Sorten aus der gesamten EU an - die
allermeisten als zertifizierte Pflanzkartoffeln. Bei den Sorten, die
nicht mehr in einer der EU-Sortenlisten eingetragen sind, stammen
unsere Kartoffeln dennoch aus den Gesundlagen Deutschlands und
Schottlands, um fiir Sie eine optimale Qualitat zu gewahrleisten.

Wir wiinschen Ihnen und uns fiir das Internationale Jahr der Kartoffel
2008 bessere klimatische Bedingungen als 2006 und vor allem 2007,
wo der feuchte Herbst durch Krautfaule groB3e Bestdnde dahinraffte,
weswegen wir dieses Friihjahr z.B. Ackersegen und Bamberger Hérn-
chen nicht anbieten kénnen.

Th. Reichelt

naturwichs Gartnerei Bielefeld, im Februar 2008
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Accent

NL 1990, vorwiegend
festkochende, sehr frihe
Sorte, gelbes Fleisch,
weile Schale, rundovale
Knollenform mit flachen
bis mitteltiefen Augen, hoher Ertrag.

Ackersegen

Ein Klassiker unter den Knollen! 1929 entstanden aus den
beiden Sorten Hindenburg x Allerfriiheste Gelbe. Bis in die
60er Jahre hinein mit groBer Verbreitung, Schale ocker,
schwach genetzt, Augen ziemlich flach, Form rundoval, mit-
telgrof3 bis grof3, ertragreich, von gutem Speisewert, starker,
wirziger Geschmack, vor-
wiegend festkochend, als
Salzkartoffel, Pellkartoffel
pur mit Butter, Bratkartof- |
fel, Blite weil3, reichbli-
hend, Reife sehr spat, erst
ab Oktober schalenfest,
sollte gut ausreifen, gute
Lagerkartoffel. Verhalten
gegenliber Krankheiten: praktisch schorffest, krebsfest,
recht gute Widerstandsfahigkeit gegen Krautfaule in Blatt
und Knolle.

Adretta

Deutschland (DDR) 1975, mit Axilia als einem Elternteil,
runde bis rundovale Sorte mit flachen Augen, mittelgroB,
ockerschalig, genetzter
Schale und hellgelber
bis gelber Fleischfarbe.
Die Sorte ist mittelfrih
bis friih, mehligko-
chend bei exzellentem
Geschmack. Sie weist
Resistenz gegen Krebs (D1), hohe Resistenz gegen Blattroll-
virus und sehr hohe Resistenz gegen A- und Y-Virus auf.
Bedingt durch die sehr lange Keimruhe ist sie sehr gut lager-
fahig. -

Afra
Rundovale mehlig
kochende deutsche

Sorte von 1974 mit gelber, genetzter Schale, dunkelgelbem
Fleisch, spater Reife.

Agila
Deutschland 2006. Eine zuverlassige friihe, festkochende
Sorte, die mit ihren bestandigen, sehr hohen Ertrdgen bei
unterschiedlichsten  Standortbedingungen eine hohe
; Anpassungs- und Leis-
tungsfahigkeit zeigt.
Grof3fallende Knollen
und hohe Resistenzen
gegen Ful3krankhei-
ten und Schorf prade-
stinieren diese agile
Sorte flr die universelle Verwendung sowohl im konventio-
nellen als auch im 6kologischen Anbau.

Agria

Eine hochertragreiche Speise- und Veredelungskartoffel
deren hervorragende Pommes-frites-Eignung in der Kombi-
nation von Qualitat und okonomlschen Eigenschaften, wie
hochster Ausbeute bei
Masseertragen besteht.
Agria verfarbt weder im
rohen, noch im gekoch- £
ten Zustand. Die lango-
valenbislangenKnollen
sind groB3fallend, gleich-
maBig geformt, das Fleisch ist tiefgelb. Die Reife ist mittel-
frih.

Amazone

Niederlande 1983, Civa x Provita. Mehligkochende, mittel-
friihe Sorte mit guter Resistenz gegen Viruskrankheiten und
mittlerer Resistenzgegen
Nematoden und Kartof-
felkrebs. Die Knollen sind
oval, die Augen liegen
flach und die Fleischfarbe
ist gelb. Die Sorte bend-
tigt ein ziemlich hohes
Niveau der Diingung.
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Ambo

Irische Sorte von 1993, rundoval mit weier Schale, teilweise
mit attraktiv groflen, roten
Flecken und gelbem, mehlig-
kochendem Fleisch. Die Reife-
zeit ist mittelfriih. Die Sorte ist
miteinem hohen Anteil gro3er
Knollen sehr ertragreich.

Anouschka

Eine neue, sehr friihe Sorte aus Deutschland von 2004, deren
festkochende, gelbfleischige Knollen gleichmafig oval aus-
fallen und besonders als Salatkartoffel geschatzt werden.
Die Augen sind flach.
Aufgrund der ausge-
pragten Keimruhe ist
ein Vorkeimen emp-
fehlenswert, um das
Auflaufen zu fordern.
An den Boden stellt sie mittlere bis hohe Anspriiche, der
Ertrag ist mittel bis hoch.

Arran Pilot
GB 1930, mehlige, sehrfriihe Sorte, weilles Fleisch und weille
Schale, ovale Knollen,

Salatkartoffel mit feinem L

Aroma, in England unter
den Hobbygartnern sehr
weit verbreitet.

Arran Victory

Alte Sorte von der schottischen Insel Arran von 1912, Knollen
rund bis birnenformig, leicht platt, Schale kréftig lila, glatt,
Fleisch  jedoch weil3,
mehlig kochend, Bliite
weil, kraftiges Laub mit
groBen Blattern, Reife
mittelspat, gut lagerfa-
hig, krebsfest, in Irland
und Schottland sehr
populdr und durchaus
auf den Speiselisten
guter Hotels und Restaurants zu finden.

Asparages

Danische Spargelkartoffel, schon vor 1900 dort bekannt
und verbreitet, mit gelber
Schale, gelbem Fleisch, fest-
~ kochend. Fingerkartoffel,
. etwas empfindlich gegen
Krautfaule, sehr ertragreich.
Die langliche Form und die
GroBe der Knollen fiihrten
wohl zum Namen Spargelkartoffel.

Augusta

Eine neue, frihe Sorte aus Deutschland von 2004 mit fla-
chen, roten Augen in langovalen, robusten Knollen mit
gelber Schale und
hellgelbem  Fleisch.
Die Anspriiche an
Boden und Wasser-
versorgung sind mittel
bis hoch, dabei ist die
Sorte nematodenre-
sistent. Der Ertrag ist hoch und die mehlig kochenden Kar-
toffeln lassen sich gut lagern.

Bamberger Hornchen

Heute noch von einigen Landwirten im Bamberger Raum
angebaute alte Landsorte von ca. 1870, die leider nicht in der
Sortenliste des Bundes-
sortenamtes steht und
daher auch nur als Spei-
sekartoffel angeboten
werden kann. Die fin-
gerformigen, relativ
geraden Kartoffeln sind
festkochend und haben
einen wiirzigen Geschmack. Im Gegensatz zu La Ratte
haben die Bamberger Hérnchen eine leicht rosafarbene
Schale und eine weiBe Bliite. Bei La Ratte ist das genau
andersherum.

Belana .
Als Nachfolgesorte (Deutsch-
land, 2000) fur die beriihmte

Linda gekiirt, hat Belana eine y
hohe Salatqualitit. Die ovalen \_)
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Knollen habe flache Augen, eine gelbe Fleischfarbe und eine
glatte bis genetzte Schale. Die Sorte ist frihreifend und hat
nur eine geringe Neigung zur Schwarzfleckigkeit. Sie ist
lange lagerfahig und sollte vor dem Pflanzen unbedingt vor-
gekeimt werden. Belana stellt mittlere bis hohe Anspriiche
an Boden und Wasserversorgung. Auf einen guten Kulturzu-
stand des Bodens sollte geachtet werden. Sie ist nemato-
denresistent (Ro1 und 4).

Belle de Fontenay
Diese blaubliitige franzdsische
Kartoffelsorte von 1935 hat
langovale Knollen, eine gelbe
Schale und gelbes bis dunkelgelbes, festkochendes, aroma-
tisch schmeckendes Fleisch. Die Reife dieses Klassikers der
franzosischen Kiiche ist frih.

-'_-'-.-_-‘-""-\-‘_J

B.F. 15
Der nicht gerade wohlklingende Name B.F.15 weist auf eines
der Elternteile dieser franzdsischen Sorte von 1947 hin: Belle
de Fontenay, die in der Zuchtstation d’Amélioration bei Ver-
sailles mit der deutschen Sorte Flava gekreuzt wurde. Die
festkochende, sehr
schmackhafte B.F.15 hat
g’.;' . ovalebislangovale Knol-
B len, flache Augen, eine
glatte gelbe Schale und
gelbes Fruchtfleisch und
stellt eine verbesserte
Form der Belle de Fontenay dar. Sie ist krebsfest, allerdings
anfallig fur Krautfaule.

Bintje
1905 von dem Botaniker und Lehrer Kornelis Lieuwes de
Vries aus den Sorten ,Munstersen’ und, Fransen geziichtet
und 1910 dem Markt
Ubergeben. Bintje
zahlt zu den mittelfri-
hen Kartoffelsorten.

Die vorwiegend festkochenden Knollen sind langlich-oval
und haben ein hellgelbes Fruchtfleisch, besitzen eine diinne
Schale und haben keine tiefen Augen. Die Sorte ist sehr
ertragreich, weshalb lange Zeit die Ertragsstarke anderer
Sorten an Bintje gemessen wurde. Leider ist die Sorte wenig
widerstandsfahig gegen Schorf und Krautfaule. Von Holland
aus trat die Sorte 1910 einen unbeschreibbaren Siegeszug
durch alle westeuropdischen Lander an. Vor allem im BeNe-
Lux-Raum und Nordfrankreich war sie in den 50er Jahren mit
Giber 50% Marktanteil die Sorte Giberhaupt. Heute wird sie
hauptsdchlich in Belgien und mit relativ geringen Marktan-
teilen in anderen westeuropdischen Landern bis hoch nach
Finnland vermarktet, da sich das Verbraucherverhalten
gedndert hat. Heute kommen hauptsachlich ,saubere”,
gewaschene Kartoffeln in die Ladentheken, die keinen
Schmutz hinterlassen sollen, und dieses Waschen nach der
Ernte ist fUr Bintje nicht zutraglich.

Bleue d’Auvergne

Die Sorte wird auch Violette d‘Auvergne genannt und
stammt aus den Bergen der Auvergne in Frankreich. Die
rundlichen bis birnenférmigen Knollen haben eine lilafar-
bene Schale, die jedoch beim Kochen verblaf3t. Die Augen
liegen tief. Das mehlig kochende Fruchtfleisch ist weil.
Auch auf dem Pflanzbeet
macht die Sorte eine gute
Figur,denn das Laubist dun-
kelgrin und die reichlich
ansetzenden Bliten violett.
Diese alte Landsorte wurde
erst vor kurzem aufgrund
der grof3en Nachfrage nach
blauen Kartoffeln virusfrei gemacht und beim nationalen
franzosischen Sortenregister angemeldet, so dal3 mittler-
weile zertifiziertes Pflanzgut zur Verfligung steht.

Blue Congo

auch Blaue Kongo oder
Blaue Schweden ge-
nannt, die Sorte wird in
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Skandinavien als Gemusekartoffel angebaut. Die eigentliche
Herkunft ist unbekannt. Die Knollen sind oval, mittelgrof3 bis
grof3, haben flache Augen, eine dunkelblaue Schale, blaues
Fleisch mit weier Rindenschicht, mehlig kochend, Reife
mittelspat, sehr guter Ertrag, besser als Vitelotte.

British Queen

Anfang des 20. Jahrhunderts bis in die 50er Jahre hinein war
British Queen, die aus dem

Jahr 1894 datiert, in England, {
Schottland und Irland eine
sehr populdre Sorte. Allein
in Irland betrug ihr Marktan-
teil 1916 rund 8,3%. Sie wird
auch heute noch angebaut und ist im Handel unter der
Bezeichnung ,Queens’ zu erwerben. Die ovalen Knollen
haben eine cremeweil3e Schale und weiB3-gelbes, mehliges
Fleisch. Die mittelspate Sorte eignet sich fiur alle Verwen-
dungszwecke, hat einen sehr guten Ertrag, produziert sehr
reichlich Laub und tragt so zum Schutz des Bodens vor dem
Austrocknen bei.

e ]

Cara
GB 1976, mehlige, spate
Sorte  mit hellgelbem

Fleisch, weier Schale
undroten, flachen Augen,
rundoval, hoher Ertrag,
gute Resistenz gegen Nematoden und Kraut-und Knollen-
faule

Catriona

Lange ovale, grof3e Knollen, hdufig mit attraktiv blau-vio-
letten Augen. Das
blaBgelbe Fleisch ist
von guter Qualitat.
Die mittelfriihe Sorte
wurde von dem
erfolgreichen engli-
schen Ziichter Find-
lay 1920 eingefiihrt.
Sie eignet sich auch
aufgrund ihrer Grof3e besonders gut als Backkartoffel.

Charlotte
Typische Sommerkartoffel fir Salate. Die sehr ertragreiche

franzosische Sorte von

1981 hat eine langovale
Cherie

Form, eine gelbe Schale

und feines, gelbes, sehr

leckeres Fruchtfleisch.
Welch ein Name fiir diese rotschalige Kartoffelsorte. Sie kann
nur aus Frankreich stammen, (seit 1997 zugelassen), mit der
bekannten ,,Roseval” als Mutter (Vater war VK 76.199.3).
Ebensoschoneundgleich-

mafige Knollen, Fleisch - -
gelb, Knollen langoval, g *
festkochend, dazu frih-

reif! Die frisch geernteten

Knollen lassen sich gewaschen mit der Schale essen, als Pell-
kartoffel eine Augenweide, geeignet als Salatkartoffel.
Tischen Sie lhrem Schatz doch die ersten ,Cherie” auf!

Christa

Deutschland (DDR) 1975,
sehr frihe, vorwiegend
festkochende Speisekar-
toffel mit hohem Knol-
lenansatz, formschoner, langovaler Knollenform, glatter
gelber Schale mit flachen Augen und gelber Fleischfarbe.
Resistent gegen Nematoden Ro1 und Ro4 und Krebs Patho-
typ 1. Hohe Widerstandskraft gegen Eisenfleckigkeit.

Cilena
Eine frihreifende nematodenresistente (Ro1), festkochende
= Quialitats-Salatspeisekartof-
fel mit langovalen Knollen,
flachen Augen und tiefgel-
ber Fleischfarbe. Die Schale
ist leicht benetzt. Die Knol-
len sollten 3-4 cm tiefer als
normal gelegt werden, da
das Knollennest relativ
hoch am Stangel ansetzt. Die Knollen bewahren im Lager
den festen Kochtyp bis weit ins Friihjahr.

naturwuchs
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Colleen

Irische Sorte von 1996, wie Orla mit einer sehr hohen Resis-
tenz gegen Kraut- und Knollenfdule und gegen Kartoffel-
schorf. Die sehr friihe Sorte hat

einen guten Ertrag. Die gelb- #

schaligen Knollen sind rund- i

oval und haben gelbes Fleisch. ?

Vorwiegend festkochend. :

Desirée

Hollandische Sorte von 1962, Knollen ovalrund, relativ grof3,
Schale kraftig rot, flache Augen, rosa Blite, hellgelbes
Fleisch, vorwiegend fest-
kochend, Reife mittelfriih,
krebsfest, in Europa eine

der verbreitetsten rotschali-
gen Sorten.

Ditta
Mittelfrihe festkochende Salat-Speisesorte mit hohem
Ertrag, langovaler Knollenform, flachen Augen und glatter
Schale. Ditta bevor-
4 zugt mittlere Boden
k" : mit gleichmafiger
Wasser und Nahrstoff-
versorgung. Die Knol-
len besitzen durchihre
lange Keimruhe eine
sehr gute Lagerfdhigkeit und sichern damit hohe Speisequa-
litat bis weit ins Friihjahr.

Donella

Deutschland 1990. Die gelbschaligen, genetzten Knollen der
mittelspdten bis spaten Sorte sind vorwiegend festkochend
mit gelbem Fleisch und haben eine gleichmaBige ovale
Form. lhr Ertrag ist hoch, die Boden- und Wasseranspriiche
gering bis mittel. Auf-
grund ihrer Resisten-
zen gegen Kraut- und
Knollenfaule, Schorf,
Nematoden ist diese
gesunde Sorte sehr
gut flir den Bio-Anbau
geeignet. Die Blliten haben eine rotviolette Farbe. Wegen
der langen Keimruhe sollte Donella vorgekeimt werden.

Duke of York (= Eersteling, Erstling)

GB 1891 von W. Sim aus Fyvie, Schottland, vorwiegend fest-
kochende, sehr friihe
Sorte, hellgelbesFleisch,
gelbe Schale, ovale
Knollenform mitflachen
Augen, guter, kraftiger
Geschmack; friih essen,
sonst zu mehlig.

Dunbar Rover

GB 1936, in Dunbar, Schottland von Charles T. Spence selek-
tierte seltene Sorte. Die
hellockerfarbenen Knollen
sind oval und haben flache
bis mitteltiefe Augen. Das
Fleisch ist schneeweil3. Die
Knollen sind mehligko-
chend und haben einen
kréftigen, angenehmen Geschmack und lassen sich sowohl
zum Braten, Backen, Dampfen und als Stampfkartoffel ver-
wenden.

Dunbar Standard

GB 1936, wie Dunbar Rover ebenfalls von Charles T. Spence
selektierte Sorte, aller-
dings vorwiegend festko-
chend.DieovalenKnollen
mit flachen Augen eignen
sich besonders gut fir
schwere Boden. Die Lau-
bentwicklung ist kraftig
und unterdriickt schnell unerwiinschten Aufwuchs. Eine in
der Kiiche vielfaltig einsetzbare Kartoffelsorte.

i o

LE

Edelstein

Deutschland 2002, neue,
festkochende mittelfriihe
SortemitlangovlenKnollen & =
und gelber Fleischfarbe. Sie }
hat ausgezeichnete Krank- -
heitsresistenzen.  Ertrags-

mafig kann sie vor allem auf nahrstoffairmeren Boden
unterdurchschnittlich sein.
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Edzell Blue

Diese mittelfrihe schot-
tische Sorte von vor 1915,
einige Quellen vermer-
ken sogar das Jahr 1890,
hat zwar eine blaue bis
blauviolette Schale, doch
unter ihr kommt das
weifle Fruchtfleisch zu
Tage. Die mehlig kochenden Knollen sind rundlich und
haben relativ tiefe Augen. Sie ist insgesamt der Arran Vic-
tory sehr ahnlich und hat wie diese weil3e Bliiten. Sie eignet
sich fur Kartoffelptiree, zum Frittieren und zum Backen.

Epicure

Bei dieser sehr friihen, vorwiegend festkochenden bis meh-
ligen Kartoffel ist der Name Programm: Feinschmecker!
Datiert aus dem Jahr 1897
wird sie vor allem in Schott-
land noch immer auf einigen
hundert Hektar kommerziell
angebaut, vielleicht auch
deswegen, weil sie sich recht
gut von leichten Frostschaden erholt. Lediglich in England
und Wales haben Sorten wie Arran Pilot und Home Guard
Epicure abgeldst. Die Knollen sind rundlich und haben tiefe,
fast schlitzartige Augen. Die Schale ist weil3, das Frucht-
fleisch und die Bliite ebenfalls.

Estima
NL 1973, vorwiegend fest-
kochende, mittelfrihe

Sorte, hellgelbes Fleisch,
gelbe Schale, ovale Knol-
len mit flachen Augen,
sehr hoher Ertrag bei guter Lagerfahigkeit, schneckenresis-
tente Back- und Pommeskartoffel.

Exempla

Deutschland 1997. Typisch fiir die frithe und festkochende
Exempla ist die langovale
Knolle mit der sehr glatten

Schale und sehr flachen
| Augen. Guter Knollenan-
satz, eine sehr hohe Resis-

tenz gegen Schorf, sowie gute Virusresistenz und geringe
Anfalligkeit gegen Kraut- und Knollenfaule sind weitere
Merkmale. Fiir schwere Béden ist die Sorte gut geeignet.

Finka

Deutschland 2001. Neuere Sorte mit grof3en, ovalen Knollen
mit flachen Augen und genetzter Schale, die sehr friih geern-
tet werden koénnen. Finka ist nematodenresistent, aber
anfallig flr Krautfaule.

Es empfiehlt sich, vor-

gekeimte  Pflanzkar- - i
toffeln zu verwenden.
Die Anspriiche an
Boden und Wasser-
versorgung sind mittel
bis hoch. Geeignet fiir den Bioanbau.

Florette

Frankreich 1989. Die mehlig bis vorwiegend festkochenden
Knollen dieser ertragrei-
chen Sorte sind grof, run-
doval, innen und auBen
hellgelb. Die Augen sind
flach. Resistent gegen
Knollenfdule und Kartof-
felkrebs, aber anfillig fir
die Blattrollkrankheit. Die

Kartoffelstaude bliht rotviolett.
Forelle

Deutschland (DDR) 1979, .

friihe festkochende Salat- i f
kartoffel mit langovalen ;

Knollen, gelber Schale, v
flachen Augen und tief-

gelbem Fleisch sowie kraftigem, kartoffeligen Geschmack.
Hohe Widerstandskraft gegen Knollenfdule, mittlere gegen
Krautfaule, Rhizoctonia und Schorf.

Foremost

GB 1954, vorwiegend fest-
kochende, sehr frihe
Sorte, weilles Fleisch und
weille Schale, rundovale
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Knollen mit flachen bis mitteltiefen Augen, hoher Ertrag,
schneckenresistent und mit gutem Geschmack

Fortyfold

GB 1836 oder davor, eine der altesten noch erhaltlichen
Sorten. Die Knollen sind rund bis rundoval, haben mitteltiefe
bis tiefe Augen und eine
purpurfarbene Schale mit
hellenStreifen. Das Fleisch
ist weil bis hellgelb. Der
Geschmack mit nussigem
Aroma ist deutlich unter-
schiedlich zu den moder-

nen Sorten.

Franceline

Frankreich 1993, friihe . 2
bis mittelfriihe, mehlig-

kochende Sorte mit

roterSchaleundgelbem

Fleisch. Die Knollen sind

lang bis langoval und haben flache Augen.

Freya

Deutschland 1998.
Eine mehligkochende,
friihe Sorte mit ovalen
Knollen, die eine
gelbe, genetzte
Schale, flacheAugen und gelbes Fleisch besitzen. Die Kartof-
feln eignen sich besonders gut flir die Zubereitung von
Pom-mes Frites. Der Ertrag ist mittel bis hoch.

Frithgold

Deutschland 2004, neue, Erfolg versprechende sehr friihe,
vorwiegend festkoch-

ende Speisekartoffel

mit langovaler Knollen-

form, sehr flachliegen- ¥
den Augen, hellgelbem

Fleisch und glatter
Schale. Es werden fir

die Sorte mittlere, leicht erwdrmbare Boden bevorzugt. Eine
gute Nahrstoff- und Wasserversorgung muf3 gewabhrleistet

sein. Die Knollen sollten intensiv vorgekeimt und unter Folie
oder Vlies gepflanzt werden.

Gloria
Eine sehr frihe, nema- o
todenresistente (Ro1), e
vorwiegend  festko-
chende Vorkeimsorte.
Die Knollen sind langoval, die Augen liegen flach- mitteltief,
die Schale ist genetzt und das Fruchtfleisch gelb. Gloria
sichert bei guten Ertragen sehr friih eine ausgezeichnete
Speisequalitat. Zur Ernteverfriihung ist eine Vorkeimung
bzw. Keimstimulierung ratsam.

Golden Wonder

Golden Wonder ist eine spatreifende, braune, rauhscha-
lige Kartoffel, die 1906 aus der Sorte Langworthy als einem
Elternteil von John Brown in Schottland gezlichtet wurde.
Das mehlige Fruchtfleisch ist hellgelb bis wei3. Golden
Wonder ist eine prima Lagerkartoffel, die erst mit der Zeit
ihren besten Geschmack entwickelt. Sie eignet sich nur fir
gute Boden und weist dort ein kraftiges Wachstum auf. In
Irland ist die Sorte noch relativ weit verbreitet.

Diese Sorte ist eine Besonderheit in der Pflanzenwelt, denn
es handelt sich botanisch um eine periklinale Chimare. Chi-
maren beinhalten unterschiedliche Erbsubstanz. Bei der
periklinalen Chimare Golden Wonder befindet sich in der
auBeren Schale der Erbsubstanz von Golden Wonder und im
Fruchtfleisch der Gensatz der Sorte Langworthy. Pflanzt
man Golden Wonder aus, kann es vorkommen, das einzelne
Kartoffeln nicht die
fir Golden Wonder
typische braune,
rauhe Schale haben,
sondern eine sehr
helle, glatte Schale.
Das liegt nicht daran, daf} das Pflanzgut verunreinigt war,
sondern daf die hellschaligen Kartoffeln sich nicht aus der
Rindenschicht heraus entwickelt haben, sondern aus dem
Fruchtfleisch. Das la3t sich durch einen Versuch auch bewei-
sen: Eine Knolle halbieren und bei der zweiten Hilfte alle
Keime entfernen und nur die Keime, die aus dem Frucht-
fleisch sprieBen werden, behalten. Beide Halften auspflan-
zen und im Herbst die Knollen beider Pflanzen vergleichen.
Man wird zwei verschiedene Sorten ernten.

Preise, Verfiigbarkeit und online-Bestellung tiber www.naturwuchs.de

naturwuchs



Granola

Granola ist eine rauhschalige Kartoffel mit gelbem bis tief-
gelbem Fleisch, vorwiegend festkochend. Beim Kochen
ergibt sich hier die Besonderheit, da3 die Sorte anfangs fest
bleibt, bei langerer Kochzeit jedoch mehlig wird. Dadurch ist
diese Sorte fiir alle Zwecke zu gebrauchen. Sie ist eine aus-
gezeichnete spate Lagerkartoffel, die zwischen Januar und
Juni ihrern optimalen Speisewert hat. Sie wurde 1975 von
derPflanzenzucht Saka
GbR in den Handel ge-
bracht. Granola besitzt
eine Nematodenresis-
tenz Rol und Ro4, gute
Widerstandskraft gegen
Rhizoctonia, Schorf und
mechanische Beschadi-
gungen. Es sollten nur vorgekeimte Knollen gelegt werden.

Hansa

Wie Grata einst eine sehr
verbreitete deutsche Sorte S .8
der Vereinigten Saatzucht i

Ebstorf von 1956. Die mit- & e _
telfrihe Hansa hat lang- W
ovale Knollen mit glatter,

gelber Schale und gelber

Fleischfarbe. Sie ist festkochend und gut lagerfahig. Hansa
stellt hohe Anforderungen an den Boden, bendtigt ausrei-
chend mehr Stickstoff und maoglichst auch eine Bewasse-
rungsmoglichkeit.

Hela

Deutschland 1963, mit
Friihbote als einem
Elternteil. Sehr friihe
Sorte, Augentiefe flach,
Schalenfarbe gelb, langoval, gelb, genetzt, vorwiegend fest-

kochend, Kochdunkelung schwach bis mittel, lasst sich gut
einlagern

Highland Burgundy Red (Red Cardinal)

Die Schotten sind fleilige Kartoffelziichter und haben
manch’ kuriose Sorte hervorgebracht wie z.B. Highland Bur-
gundy Red, die auch unter dem Namen Red Cardinal gehan-
delt wird. Es handelt sich um die einzige rotfleischige

Kartoffel. Als Markt-
sorte erlangte sie nie
wirkliche Bedeutung,
aber dennoch steht
sie bei Liebhabern
und Sammlern hoch
im Kurs, die ,Show-
Knolle” schlechthin! Weinrote Schalenfarbe, manchmal glatt
bis schorfig, und beim Durchschneiden offenbart sich die
wahre Pracht: durchgefarbtes rotes Fleisch mit weil3er Rin-
denschicht - ideal fiir den dreifarbigen Kartoffelsalat mit
blauen und gelben Sorten. Der rote Farbstoff ist ein Pelargo-
nidin (roter pflanzlicher Farbstoff, der u.a. auch in Johannis-
beeren und Pelargonien vorkommt). Auch die Stengel sind
dunkelrot Giberlaufen. Die kleinen wei3en Bliiten erscheinen
jedoch eher selten. Die Reife ist mittelspat.

Home Guard
GB1942,ist eine mehlige,
sehr frihe Sorte mit
weilBem Fleisch, hellgel-
ber Schale, ovaler Knol-
lenform und flachen Augen. Wahrend des 2. Weltkrieges war
sie in England eine weit verbreitete Friihkartoffel.

Institut de Beauvais
Fran205|sche mehligkochende Sorte, sehr produktiv mit
- sehr groBlen, brotchenformi-
gen Knollen, gelbschaliger bis
fast weilSer Schale und rosafar-
bene Flecken um die Augen
herum, sehr spdte Reife. Sie
wird in Frankreich als ,Konigin
der Piirees’ bezeichnet und
ergibt einen feinen weien ,Kartoffelschnee’.

International Kidney - Jersey Royal
Siewurde um 1879 in Schottland von Robert Fenn (1816-1912)
geziichtet und bis rund 1900 in England verbreitet ange-
baut, dann jedoch von :
anderen Sorten ver-
drangt. Noch heute ist
sie aber die wichtigste
Kartoffel auf der Kanal-
insel Jersey, die dort
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Jersey Royal oder Royals heif3t. Dort wird sie frih im Jahr
geerntet undauf die Markte Englands transportiert. In Eng-
land wird sie als ,new potato’ haufig lediglich gewaschen
und ungeschdlt gekocht serviert. Die festkochende nieren-
formige (Kidney heil3t Gbersetzt Niere) Kartoffel hat eine
hellgelbe bis weie Schale und blaBgelbes, fast weil3es
Fruchtfleisch. Werden die Knollen spat geerntet, sind sie
mehlig.

Isle of Jura

GB 2003, mehlige, mit-
telfriihe, sehr ertragrei-
che Sorte mit guten
Resistenzen,hellgelbes
Fleisch, weiBle Schale,
ovale Knollenform und flache Augen.

Jelly

Deutschland 2002. Jelly erzielt als mittelspat bis spat reif-
ende Sorte hohe
Ertrage mit ovalen,
mittelgroBen,  gelb-
schaligen und -flei-
schigen Knollen, die
den Vorzug sehr fla-
cher Augen bieten. Sie
gehoért dem vorwie-
gend festkochenden Kochtyp an. Die Sorte stellt mittlere
Anspriiche an Boden und Wasserversorgung und hat hohe
Nematodenresistenz.

Kerkovske Rohlicky
Tschechien 1995, fest-
kochende Sorte mit
gelber Schale, gelbem
Fleisch, langlichen Knol-
len und wiirzigem, aro-
matischem Geschmack, mittelfriihreifend. Sie eignet sich
hervorragend als Salz- und Pellkartoffel. Kerkovske Rohlicky
ist nicht zu verwechseln mit Kerkauer Kipfler von 1941.

Kerpondy
Frankreich 1949. Die vorwiegend festkochenden Knollen
dieser franzosischen Sorte sind groB3, regelmafig und oval

bis langoval geformt.
Ihre Schalen und das
Fleisch sind gelb, die
Augen flach. Die Rei-
fezeit ist mittelspat bis
spat. Kerpondy st
ertragsstark und be-
sitzt eine gute Lager-
fahigkeit. Die Pflanzen sind spatfrostempfindlich, aber
tolerieren Trockenheit.

Kerr’s Pink

Schottische Spatkartoffel von 1917, die nach dem ersten
Weltkrieg sehr populédr war und rund 50 Jahre zu den ,Top
Ten' der englischen Kartoffeln gehérte und in den letzten

Jahren unter den
Liebhabern eine
Renaissance feiert.

Der Grund dafiir war
und ist zum einen die
auf  nahezu allen
Boden reichhaltige Ernte rundlicher, leicht rosafarbener,
mehliger Knollen mit weiem Fruchtfleisch und der sehr
gute Geschmack. Die Augen liegen relativ tief. In Irland
betragt der Marktanteil dieser Sorte noch heute tber 20%.
Dort werden die Knollen gerne teilweise sehr friih geerntet
und als Friihkartoffeln, ,new potatoes’, auf den Markten ver-
kauft.

Kestrel

GB 1992, vorwiegend fest-
kochende, mittelfruihe Sorte,
hellgelbes Fleisch, weile
Schale mit blauvioletten,
flachen Augen, langovale Knollen, hoher Ertrag, gut krank-
heits- und schneckenresistente Sorte mit Gberdurchschnitt-
lichem Aroma.

King Edward
GB, sehr populdr, in der ersten Jahrhunderthélfte sogar die
beliebteste Sorte liberhaupt. Die langovalen Knollen sind-

vorwiegendfestkochend,
w‘ .l‘ |

und eine ockerfarbene
Schale. Red King Edward
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ist eine Mutation von King Edward mit roter Schale und
gelben Flecken.

La Ratte

Eine der bekanntesten Kartoffeln unseres franzosischen

Nachbarn, die in den letzten Jahren zunehmend auch in den
. Delikatessabteilungen

groBBer Kaufhduser zu

finden ist. Nicht zu

L - Unrecht, denn der nus-
. sige Geschmack dieser

festkochenden Finger-
kartoffel, die sich her-
vorragendfir Salate eignet, iberzeugt. Manche Produzenten
oder auch Verkadufer mochten ihren Umsatz jedoch dadurch
steigern, daB sie diese Sorte unter dem Namen Bamberger
Hérnle verkaufen. Diese Bamberger Lokalsorte unterschei-
det sich jedoch in Reifezeit, Schalen- und blitefarbe zu La
Ratte. La Ratte ist eine mittelfriihe Sorte mit rosafarbenen
Bliiten, gelber Schale und gelbem Fleisch.

Lady Balfour

Gerade fiir den biologischen
Anbau wichtige neuere, spat-
reifende Sorte von 2001, die ‘

eine hohe Resistenz gegen &
) S

Mehltau und Schorf sowie

gegen Kartoffelnematoden

besitzt. Auch auf schlechteren Béden bringt sie noch einen
guten Ertrag. Sie ist eine ausgezeichnete Lagerkartoffel. Die
Schale der ovalen Knollen hat vor allem um die mitteltiefen
Augen herum rosa- bis rotfarbene Flecken. Das Fleisch ist
weil3.

Lady Christl

NL 1996, vorwiegend fest-
kochende, sehr frihe
Sorte  mit hellgelbem
Fleisch, gelber Schale,
ovalen Knollen und flachen Augen, eine gute Salatkartoffel.

Laura
Deutschland 1998. Laura ist eine mittelfrihe, rotschalige Sorte mit
tiefgelbem, vorwiegend festkochendem, schmackhaftem

Fleisch. Die Schale fuhlt sich rauh an, die Augen sind sehr
flach. Bei der Zubereitung als Pellkartoffel konnen bei rot
schaligen Sorten die
Farbpigmente das
Fleisch farben, was als
optische Beeintrachti-
gung empfunden
werden kann. Diese
Sorte eignet sich gut
fir Pommes Frites Die Knollen haben eine ansprechende
ovale Form. An Boden und Wasserversorgung stellt Laura
mittlere Anspriiche.

Leyla

Deutschland 1988. Leyla ist vor allem im Rheinland eine alt-
bewahrte Sorte, die aufgrund ihres au3ergewdhnlich guten
Geschmacks, des tief-
gelben Fleisches und
der guten Schéleigen- . ——
schaften der sehr glat- "

ten, langovale Knollen %.

mit flachen Augen

geschdtzt wird. Die

vorwiegend festkochende Sorte hat eine sehr friihe Reife-
zeit. An Boden und Wasserversorgung stellt sie mittlere
Anspriiche; bei Trockenheit ist zu wassern. lhre Bliten haben
rotviolette Farbe. Aufgrund der langen Keimruhe ist das
Pflanzgut am besten vorgekeimt zu pflanzen. Wie viele Friih-
kartoffeln, profitiert die Sorte von einer Abdeckung mit
Folie, die die zeitige Entwicklung fordert. Leyla ist anfallig
fur Krautfaule.

Linda

1974 von der Kartoffelzucht B6hm auf den Markt gebrachte,
sehr bekannte mittelfrihe Sorte mit ovaler Knollenform,
gelber, glatter Schale
und tiefgelbem ey
Fleisch. Die Knollen & . = &
haben einen ausge- &£+ (e
zeichneten aromati- s \ J\ﬁf
schen  Geschmack, y

sind gut lagerfdhig

und haben eine gute Widerstandsfahigkeit gegen Kraut-
faule. Leider hat der Ziichter Linda vorzeitig aus der Sorten-
liste des Bundessortenamtes abgemeldet, so daf} die
Kartoffel nicht mehr als zertifiziertes Saatgut verkauft

F.
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werden darf. Die Kartoffel darf daher nur als Speisekartoffel
gehandelt werden. Es sind Bestrebungen im Gange, die
Sorte im Laufe des Jahres 2008 wieder registrieren zu
lassen.

Linzer Delikatess

Festkochende, friihe, langovale bis birnenférmige Kartoffel
aus Osterreich, die 1975 aus
einer Kreuzung mit Sieglinde
hervorging. Feine Salatkar-
toffel mit besonders gutem
Geschmack. Die Linzer Deli-
katess ist krebsfest und hat
eine mittlere Anfalligkeit
gegen Krautfaule. Sie ist ein echter Ostereichischer Export-
schlager und wird mittlerweile in ganz Europa angebaut.

Madame Pompadour

Neuere Sortenziichtung aus Frankreich von 1992, aus zwei
erfolgreichen Elternsorten (Roseval x B.F.15) entstanden,
lange bis langovale, nie-
renformige Knollen mit
gelber, glatter Schale,
gelbem Fleisch, festko-
chend, Reife mittelspat,
krebsfest.

3 - B0 .'i'-p .

Marabel
Eine friihe, ertragreich, nematodenresistente (Ro1 und 4),
vorwiegend festkochende
Qualitatsspeisekartoffel
./ mit ovaler Knollenform,
7 flachen Augen und gel-
bem Fleisch. Marabel
bevorzugt bessere Béden

mit gesicherter Wasserversorgung.

Marena

Deutschland 1995. Marena =

liefert reichlichen Ertragan ¢ "
vorwiegend festkochen- ; -
den, rundovalen Knollen

mit hellgelbem Fleisch und

genetzter, gelber Schale mit flachen Augen. Die Reifezeit ist

mittelspat bis spat. Die Knollen sind unempfindlich gegen
auBlere Beschadigungen. An Boden und Wasserversorgung
stellt die Sorte mittlere bis hohe Anspriiche. Hohe Resistenz
gegen Nematoden.

Maris Bard

GB 1972, sehr friihreifende, vorwiegend festkochende Sorte,
in England recht popu-
% Y. ; Iar, mit langovalen Knol-
; ; Z len, glatter, heller Schale
und hellem Fleisch, das
im gekochten Zustand

nicht nachdunkelt.

Maris Peer

Die ehemalige staatliche britische Kartoffelzuchtstation
Maris Lane, Cambridge, brachte bis zur ihrer Privatisierung
1987 verschiedene Kartoffelsorten auf den Markt, die mit
dem Namen Maris beginnen (Maris Bard, 1972, Maris Piper,
1963). 1962 kam Maris Peer

auf den Markt. Sie hat eine

ovale Knollenform, gelbe s

Schale, gelbes Fleisch, ist ,-Q : |74

vorwiegend festkochend
und hat einen ausgezeich-

neten Geschmack. Der Ertrag bei dieser Sorte, die schnell
unter Trockenheit leidet, ist hoch.

Maxine

GB 1994, festkochende, mittelfriihe, nematodenresistente
Sorte mit gutem Ertrag,
weiflem Fleisch und hell-
roter Schale, ovalen Knol-

len und mitteltiefen
Augen.

Mayan Gold

Die erste Sorte einer bislang nicht in Europa vertretenen Kar-
toffelart. Vom Scottish Crop Research Institute (SCRI) ist es
in langjahriger Ziichtungsarbeit nun erstmals gelungen, aus
der Art Solanum phureja eine Sorte zu zlichten, die auch im
Klima Europas kultiviert werden kann. Sie besticht durch ihre
tiefgelbe Fleischfarbe und ihren auflergewodhnlich guten,
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nussigen Geschmack mit einer sehr cremigen aber trocke-
nen Textur, wie sie in gewdhnlichen, bekannten Sorten nicht
vorkommt. Durch ihre ungewdhnliche Blattform und ihre
vielen violetten Bliiten ist sie schon durch ihre Erscheinung
eine Bereicherung des Kartoffelgartens. Mayan Gold hat
lang-ovale Knollen mit gelber Schale und mitteltiefen
Augen, die sich hervorragend als Rostkartoffeln oder auch
fur leckeres Piirees eignen. Da die Zellen kleiner sind verrin-
gert sich die Kochzeit
gegeniber den her-
kdmmlichen  Sorten
auf 70-80%. Mayan
Gold ist eine mittel-
frih reifende Sorte.
Sie ist keine Lagerkar-
toffel. Im konventio-
nellen Lager sollten die Kartoffeln bis Weihnachten
aufgebraucht werden. Sie ist mittelanfallig fir Kraut- und
Knollenfaule sowie Schwarzbeinigkeit, wenig anfallig fir
Schorf und Eisenflecken, resistent gegen Pulverschorf und
anfallig flr Kartoffelnematode Rol. Mayan Gold ist wahr-
scheinlich die einzige Kartoffel weltweit mit eigener Web-
site: www.Mayan-Kartoffel.de.

Nadine

GB 1987, mehlige, friihe Sorte mit hellgelbem Fleisch, weier
Schale, ovalen Knollen,
flachen bis mitteltiefen
Augen, sehr ertragrei-
che Sorte mit ausge-
zeichneten Resistenzen.

Naglerner Kipfler
Festkochende Fingerkartoffel aus Osterreich von 1956, ahn-
lich La Ratte und Asparges, mit gelber Schale und gelbem
Fleisch.Die Sorte entstand
aus einer Selektion einer
Landsorte. Der Naglerner
Kipfiler ist eine mittelfriihe
Sorte mit rosafarbenen
Bllten. Sie ist anféllig fir
Krautfaule.

Nicola

Festkochende, langovale, deutsche Speise- und Salatkartof-
fel von 1973, die sich aufgrund der flachen Augen bestens
als Pell- und Salzkar-
toffel eignet. Sie ist
eine ausgezeichnete
Lagerkartoffel. Das
Fruchtfleisch von

Nicola ist sattgelb.
Orla
Ganzneueirische Friihkartof-
felsorte mit einer sehr hohen L
Resistenz gegen Kraut- und !
Knollenfdule und einer ™
hohen Resistenz gegen Kar-
toffelschorf. Die langovalen Knollen haben eine helle Schale
und bla3gelbes, mehlig kochendes Fleisch. Sie eignet sich
fur den Bioanbau.

Pentland Crown

GB 1958, mehlige, mittelspate bis spater Sorte mit hellgel-
bem Fleisch und Schale,
ovaler Knollenform so-
wie flachen Augen,
einer guten Trocken-
und Krankheitsresis-
tenz.

Pentland Javelin
GB 1967, vorwiegend fest-
kochende bis mehlige
Sorte, frith bis mittelspat
reifend, weilles Fleisch
und weile Schale, rundovale Knollenform mit flachen
Augen, schorfresistente Koch- und Pommeskartoffel.

Picasso

NL 1992, vorwiegend festkochende, mittelspédte Sorte mit
hellgelbem Fleisch,
weiller Schale und
roten Augen, ovaler

Knollenform und fla-
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chen Augen, sehr hoher Ertrag, prima zum Backen und
Kochen geeignet.

Pink Fir Apple

Diese Sorte wurde schon vor 1850 erwdhnt und ist eine der
altesten Sorten, die in England, hauptsachlich in Schottland,
derzeit noch kommerziell angebaut wird. Sie ist eine in Bel-
gien (Corne du Gatte - Ziegenhérnchen), England und
Deutschland (hier: Rosa Tannenzapfen) bekannte Finger-
kartoffel.Sieneigtzustarkem
Zwiewuchs, hat eine rosafar-
bene Schale, spate Reife, ist
festkochend, und schmeckt
am besten frisch geerntet
als Pellkartoffel. Sie st
zudem eine exzellente Salat-
kartoffel.

Princess

ber  Fleischfarbe.
Gute Widerstands-

Deutschland 1998, friihe festkochende Salatsorte mit gelb-
kraft gegen Kraut-
faule, Rhizoctonia,

schaligen, ovalen
Knollen und tiefgel- P g
L Sl e

Schorf, Eisenfleckig-

keit und mechanische Beschadigungen.

Puikula (Mandelkartoffel)

Der Ursprung dieser Feinschmeckersorte ist unbekannt.
Sie wird in den nordli-
chen Gebieten Finn-
lands (Lappland) als

. spate  Speisekartof-

. felsorte kultiviert. Die

langovalen,gekrimm-

ten, tiefgelben, rauh-

schaligen Knollen sind stark mehligkochend und sehr gut
lagerfédhig, aber empfindlich im Anbau.

Purple Eyed Seedling
Diese ,purpur-augige’ Kartoffelsorte ist etwa 1970 in Wales
geziichtet worden. Sie sieht attraktiv aus mit ihrer hellgel-

ben Schale, die mit un-
regelmaBigen, violet-
ten Flecken um die
Augenherumgezeich-
net ist. Die Fleisch-
farbe ist blassgelb.

Quarta

Deutschland 1979, von Kartoffelzucht B6hm aus Clivia x
Aurelia geziichtete Sorte mit rundovalen bis ovalen Knollen,
gelber Fleischfarbe und roten, flachen Augen. Die mittelfri-
hen Knollen sind in manchen Jahren etwas locker und
mehlig und haben

einen guten, krafti-
gen Geschmack. Her-
vorzuheben ist die
lange Keimruhe, die
diese Sorte mit zu
ihrer Beliebtheit ver-
holfen hat.

Record
NL 1932, mehlige, mittelspate Sorte, gelbes Fleisch und hell
gelbe  Schalenfarbe,
e ovale Knollen und

’ : flache bis mitteltiefe
i a ‘ B

Augen, gute Lagerei-
genschaftenund Ge-
fir Chips und Pommes.

sundheit, gut geeignet

Red Duke of York

Schottische Friihkartoffel von 1942, die in anderen europai-
schen Landern teilweise unter den Namen Rode Eersteling,
Roter Erstling, Holldndischer Erstling gehandelt wird. Die
Knollen sind langoval, die
Schale dunkelrot, genetzt,
das Fleisch gelb und vorwie-
gend festkochend. Das im
Austrieb dunkelrote, insge-
samt krautfauleanfallige
Laub besitzt durchaus einen
gewissen Zierwert. Die rosa-
farbenen Bliiten zeigen sich nur vereinzelt. Der Geschmack
wird als sehr gut bezeichnet.
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Red King Edward VII

Aus der 1902 von John Butler eingefiihrten Sorte King
Edward VII. entstand 1916 eine Mutation mit roter Schale
und gelben Flecken,
die fortan Red King
Edward VIl genannt
wurde. Lediglich der
deutlich grof3ere Rot-
Anteil der Schale
unterscheidet diese
SortevonKing Edward
VII. Die vorwiegend festkochenden, mittelspaten, ovalen bis
birnenférmigen, recht gro3en Knollen haben flache Augen.
Wegen der Gro3e der Knollen und dem Kochtyp ideal als
Folienkartoffel. Die Sorte King Edward VIl ist seit Giber 100
Jahren in England sehr popular. Gute Nahrstoffversorgung
und Bewadsserungsmoglichkeiten sind fiir beide Sorten
wichtig.

Remarka

Hollandische Sorte von 1991, die sich aufgrund der hohen
Ertrdage und der allgemein hohen Resistenz gegen Viren
sowie Knollenfaule,

Blaufleckigkeit und ™

Nematoden (Patho- .

typ A) sehr gut fir
den Bioanbau eignet.
Die groBen bis sehr
groBBen ovalen Knollen haben eine gelbe Schale mit flachen
Augen und hellgelbes Fleisch. Die vorwiegend festkochen-
den Knollen eignen sich zum Backen, fiir den Frischverzehr
und fiir Pommes frites. Remarka setzt reichlich weil3e Bliten
an.

Robinta
Hollandische Sorte von 1978, die von allen rotschaligen Kar-
toffeln die héchsten Resistenzen gegen Krankheiten und
Schéadlinge aufweist.
Sie produziert sehr
. » viele groBe bis sehr
r grof3e, rundovale, rote
bis rotviolette Knollen
mit weilem bis hell-
gelbem Fleisch. Diese
mehligkochende Sorte ist besonders fir den Bioanbau

geeignet.

Rocket

GB 1987, festkochende,
sehr friihe Sorte, weilles
Fleisch, weiBe Schale,

runde Knollenform,
flache Augen, hoher
Ertrag, weitestgehend

krankheits- und nematodenresistente Sorte.

Romano

NL 1978, mehlige, mittelfriihe Sorte mit hellgelbem Fleisch,
roter Schale, ovaler
Knollenform und fla-
chen bis mitteltiefen
Augen, Allrounder in
der Kiiche mit einer
guten Schneckenresistenz.

Rosamunda

Schweden 1977, [Robusta x Dr Mcintosh] x Ginoke, mittel-
spate, mehlige Speisekartoffelsorte, geeignet besonders
fir Salzkartoffeln oder
Piree. Die Knollen sind
gro8 und rotschalig.
Die Sorte ist ziemlich
resistent gegen Kartof-
felkrankheiten.

Rosara

Deutsche Sorte von 1990 mit ovalen bis langovalen Knollen,
roter diinner, glatter
Schale und flachen
Augen, Fleisch gelb,
vorwiegend festko-
chend. Die Sorte ist
krebsfest und hat eine
gute Schorffestigkeit.
Sie ist eine exzellente Friihsorte geeignet fiir Salz- und Brat-
kartoffeln.

Rosella

Rosella ist eine mittelfriihe bis mittelspate Speisekartoffel-
Sorte mit glatten tiefrotschaligen Knollen, Resistenz gegen-
Nematoden (Ro 1) und sehr hohem Ertrag. Die Knollen sind
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langoval, mittel bis groffallend und haben eine gelbe bis
tiefgelbe FIelschfarbe Die Knollen sollten vor dem Legen
3-4 Tage bei 18-20° C gelagert werden, um die Keimruhe zu
= Gberwinden. Rosella ver-
langt einen guten, feuch-
tehaltenden Boden, um
vor allem in der Knollen-
ansatzperiode eine opti-
male Anzahl Knollen
bilden zu konnen. Eine Beregnung ist ggfs. einzuplanen.

Roseval

Roseval ist eine franzosische langovale Sorte von 1950 mit
roter, glatter, diinner
Schale, gelbem Fleisch
und vorwiegend fest-
kochend. Sie reift mit-
telfriih, liefert gute
Ertrdage und eignet
sich zum Braten und
als Salzkartoffel.

Royal Kidney

Eine von vielen Sorten, die der Schotte Archibald Findlay
(1841 - 1921) in seinem langen Ziichterleben 1899 auf den
Markt brachte und
die aufgrund ihres
guten Geschmacks
Anfang des 20.
Jahrhunderts in
England eine weite
Verbreitung fand.
Die mittelfriihe, festkochende Sorte mit der recht hellen
Schale, dem blalRgelben Fleisch und den relativ tiefen Augen
bringt einen recht guten Ertrag.

—

Salad Blue
Eine weitere wiichsige schottische Landsorte (vor 1900),
Knollen rundoval,

Schaleschwarzblau,
Fleisch blau durch-
gefarbt mit diinner

Kochen erhalten, Reife mittelfriih, Bliiten hellblau mit griiner
Mitte.

Salome

Deutschland 2001. Sehr friihe Salatkartoffel mit guten Spei-
seeigenschaften, gelber Fleisch- und Schalenfarbe, flachen
Augen, ovaler Knolle.
Der Knollenertrag ist
hoch. Sie eignet sich
aufgrund der langen
Keimruhe auch als
AnschluBBsorte zu fri-
hen Kartoffeln. Gute
Resistenzen gegen Nematoden Ro1,4, Schwarzbeinig- und
Eisenfleckigkeit und Krautfaule, mittlere gegen Knollen-
faule.

Santé

Santé ist eine mittelfriihe bis mittelspate, festkochende bis
mehlige hollandische Sorte von 1971 mit flachenAugen, run
dovaler Knollenform,
gelber  Schalenfarbe
und hellgelber Fleisch-
farbe. Die Knollen sind
grofB3, der Ertrag ist sehr
hoch. Sie ist krebsfest
und weist Resistenzen gegen verschiedene Viren auf. Sie ist
jedoch anfillig fur Krautfaule. Sie eignet sich fiir den Frisch-
verzehr.

Sarpo Mira
/ﬂ_,..-"_'\

Diese mittelfrih rei-
fende Sorte liefert vor-
wiegend festkochende,
langovale Knollen mit
flachen Augen, hellroter
Schale und gelbem
Fleisch. Hervorzuheben
ist die hohe Resistenz gegen Kraut- und Knollenfaule. Anfal-
lig fir Kartoffelkrebs und Nematoden.

weiler Rinden- /A Saxon 3

schicht, die Farbe GB 1992, mehlige, mittel- m

bleibt nach dem frihe Sorte mit hellgelbem “
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Fleisch, weil3er Schale, ovaler Knollenform, flachen bis mit-
teltiefen Augen, sehr ertragreiche, cremig schmeckende
Sorte

Sharpe’s Express

GB 1900, von Charles Sharpe aus Lincolshire, sehr friihe bis
friihe, mehligkochende alte Sorte mit heller Schalenfarbe
und gelbem Fleisch und
feinstem Geschmack. Die
Knollen sind langoval und
leicht birnenférmig.

Tipp: Am besten unge-
schalt kochen oder damp-
fen und heifl mit Butter
oder kalt im Salat essen.

Shetland Black

Die Abstammung dieser Landsorte von den Shetland-Inseln
ist unbekannt. Die Knollen haben eine schwarzlila, glatte
Schale, sind bohnenfor-
mig und oval zugespitzt.
Im Schnitt zeigt sich die
interessante Fleisch-
farbe, weillgelb mit
einem lila Ring an der
Rindenschicht. Das cre-
mige Fleisch ist von gutem Geschmack. Der Reifezeitpunkt
ist mittelfrah.

Sieglinde
Alte deutsche Sorte von 1935 der Firma Kartoffelzucht B6hm
aus der Lineburger
- Heide mit langovalen
' , bis  nierenférmigen
\ \_1—’/ festkochenden Fleisch
und einem guten
Speisewert, weiller Blite und friiher Reife. Der Anbau im
Hausgarten ist durchaus lohnend. Sieglinde ist die alteste

Knollen, gelber, glat-

ter Schale, gelbem,
noch zugelassene deutsche Sorte in der vom Bundessorten-
amt herausgegebenen Sorteliste.

Skerry Blue

Eine sehr alte spatreifende Sorte aus Irland, die aus der Zeit
vor 1846 datiert. Sie wurde dort trotz des eher geringen
Ertrages als einzige Sorte mit ausreichender Resistenz gegen
Kraut- und Knollenfaule in den Jahren der groen Hungers-
not gepflanzt. Die mehligkochenden, spatreifenden Knollen
haben hellgelbes Fleisch und eine dunkelviolette Schalen-
farbe.

Solist

Extrem friihe, vorwiegend festkochende Speisekartoffel von
1999 aus Deutschland.
Die Knollen sind rund,
flachdugig, mit hellgelber,
genetzter Schale und sehr
schmackhaft. Wird das
Saatgut vorgekeimt und
die Anbauflache mit Vlies
abgedeckt, ist eine Ernte ab Mitte Juni mdglich.

Spunta

Hollandische Sorte von J. Oldenburger aus Assen von 1968.
Eine mittelfriihe, lange, hdufig auch groRe Kartoffel mit fla-
chen Augen, vorwiegend festkochend, heller Schalenfarbe
und flachen Augen.

Kommerziell wird

Spunta hauptsachlich

im  Mittelmeerraum, - 'f-x

vor allem auf Zypern, s E A

fir den mitteleuropai- - .

schen Markt ange-

baut. Sie hat gute Lagereigenschaften. Nicola scheint der
Spunta kommerziell den Rang abzulaufen.

Swift

GB 1994, vorwiegend
festkochende, sehr friihe
Sorte, weilles Fleisch,
weil3e Schale, ovale Knol-
len, flache Augen, sehr
schnell reifende, sehr
ertragreiche Sorte, ideal auch fiir die Anzucht im Container.
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Up to date
Vorwiegend festkochende, sehr spatreifende schottische
Sorte mit ockerfarbener Schale und sehr hellem Fleisch.
Obwohl von 1894 und damit nicht mehr so ganz up-to-date,
hat diese trockenheitsresistente schottische Sorte durchaus
. einen breiten Freundes-
kreis. Sie eignet sich als
Salz- und Backkartoffel
sowie fur Gratins. Die
schlanken, kraftig wach-
senden Pflanzen haben
rotviolette Bliiten.

Valfi
Tschechien, Entstehungsdatum unbekannt. Die rundovale
Knolle dieser tschechischen Sorte besitzt ein blaue Schale
und lilafarbenes Fleisch
mit einem milden
Geschmack.  Empfeh-
lenswert ist die Zuberei-
tung als Kartoffelgratin
oder Salzkartoffel.

Valor

GB 1993, mehlige, mlttelspate bis spate Sorte, gelbes Fleisch,
weille Schale, ovale Knol-
len, flache Augen, krank-
heits- und trockenheits-
resistente moderne, hoch
ertragreiche Sorte.

Verity
Spatreifende englische Sorte von 1998 mit ovalen Knollen
und einer hohen Resistenz gegen viele Krankheiten inklu-
sive Krautfaule und Kartoffelschorf, weshalb sie gerade fir
den biologischen Anbau

von groBem Interesse -

ist. Die weil3schaligen,
ovalen Knollen haben
violette Augen. Vorwie-
gend festkochender bis
mehliger Kochtyp.

Vienna
Deutschland 2004. Eine neue, friihreifende Sorte mit hohen
Ertragen bei mittleren Anspriichen an Boden und Wasser-
versorgung. Die Knollen sind langoval, haben flache Augen,
eine glatte, leicht genetzte Schale und hellgelbes, festko-
chendes Fleisch von .

feiner Konsistenz.
Empfehlenswert st
die Verwendung von
vorgekeimtem Pflanz-
gut.

Vitelotte

Eine Sorte mit vielen Namen: Negresse, Triiffle de Chine,
blaue franzosische Triiffelkartoffel. Die Vitelotte ist eine
alte franzosische Sorte, die schon vor 1850 angebaut wurde,
mit langovalen, mittelgroBen bis kleinen Knollen und tiefen
Augen, schwarz-blauer , dicker Schale, lila-blauem Fleisch
mit weiller Marmorie-
rung. Leider ist die
Sorte nicht sehr ertrag-
reich. Pluspunkte sind
die gute Lagerfahig-
keit, der superbe
Geschmack und Biss
ahnlich wie Esskasta-
nien. Sie ist die feinste
Speisesorte unter den blaufleischigen Sorten, festkochend
und sehr gut als Pellkartoffel oder fiir Salate zu verwenden.
Eine Bewdsserung bei Trockenheit im Juli/August verbessert
die GroBe der Knollen. Sie ist spat reifend. Die blaue Fleisch-
farbe verdankt Vitelotte einem hohen Gehalt an dem natiir-
lichen Farbstoff Anthocyan.

Wilja

NL {967 vorwiegend festkochende, friihe Sorte, hellgelbes
Fleisch, gelbe Schale,
langovale Knollen,
flache Augen, die Sorte
produziert viele groBe
Knollen.
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Yukon Gold

Canada 1981, eine mehligkochende, friihe bis mittelfriihe
kanadische Kartoffelsorte mit ovalen bis rundovalen, leicht
abgeflachten Knollen, hellgelbe Schale mit flachen, rosafar

benen Augen. Die Sorte
wurde von der University
of Guelf, Ontario, Kanada
1966 aus Norgleam x
W5279-4 gezogen und
1981 zugelassen.

Kulturanleitung Kartoffeln

Kartoffelknollen leben und atmen. Packen Sie daher
die Knollen nach der Lieferung aus und legen Sie sie in
flache Kisten, Obststeigen oder bei kleinen Mengen in
Eierkartons. Nicht in Raumen mit reifenden Apfeln oder
Gurken zusammen lagern!

Bis zum Vorkeimen dunkel und kihl bei etwa 6° C auf-
stellen.

Zum Vorkeimen die Knollen ab Anfang/Mitte Marz in
einen hellen, aber frostfreien Raum bei 10-12 °C fiir ca.
2-4 Wochen legen. Die hellen Keime, die sich bis dahin
im Dunkeln gebildet haben, sind vorher abzudrehen. Die
sich neu im Licht bildenden dunklen Keime sind kom-
pakt und eignen sich zum Pflanzen. Sie sollten etwa 1-2
cm lang sein. Es kann auch ohne Vorkeimung gepflanzt
werden. Wechseltemperaturen und Frischluft fordern
die Keimbereitschaft.

Sollte die Keimung nicht in Gang kommen, die Knollen
fir 2-4 Tage einen Warmestof3 von rund 20 °C geben.

Kartoffeln bevorzugen einen lockeren Boden mit guter
Wasserflihrung.

Pflanzzeit fiir Kartoffeln ist je nach Region ab Mitte
April, wenn sich der Boden etwas erwarmt hat, etwa
10° C. Lieber noch etwas warten, als in kalte, nasse Erde
zu pflanzen! Man kann keinen ,Pflanztermin” verpas-
sen, auch im Mai gepflanzte Knollen werden noch reif.
Auf Spatfroste achten, das Laub friert bei Frost zuriick.
Eventuell anhdufeln oder bei Frostgefahr mit Vlies/Folie

abdecken. Vorbeugend gegen Krautfdule sollte ein
friher Pflanztermin gewahlt werden.

Boden rigolen (umgraben) und unkrautfrei vorbereiten.
Keinen frischen organischen Diinger und keinen Kalk
zu Kartoffeln geben, das vertragen sie nicht. Nur reifen
Kompost einarbeiten, mineralische Diingung genau
berechnen, ca. 50-60g/gm, siehe Tltenaufschriften.

Pflanzabstande liegen bei etwa 35 cm in der Reihe und 65 bis
75 cm zwischen den Reihen. Alte Sorten entwickeln meist hohe-
res Laub als moderne Sorten. Damit die Pflanzen nach Tau und
Regen gut abtrocknen, diese weiten Abstdande wahlen. Die
Reihen mdglichst in Hauptwindrichtung anlegen. Das beugt
ebenfalls der Krautfaule vor. Pflanztiefe ca. 5 -10 cm.

Bei schweren Bdden den Boden trapezférmig zu
Dammen aufwerfen und in die Damme pflanzen. Das
sorgt bei feuchten Sommern fiir einen guten Wasserab-
fluB.

Ende Mai und im Juni nach 2 Wochen die Stauden mit
Erde anh&ufeln. Die meisten Knollen entwickeln sich
nahe der Erdoberflache im Damm. Danach die Damme
nicht mehr storen. Unkraut vorsichtig von Hand entfer-
nen.

Ab Mitte Juli besteht die Gefahr von Krautfaulebefall.
Bestand beobachten! Befall der Triebspitzen kann aus-
geschnitten werden. Vorbeugend spritzen mit Pflanzen-
starkungsmittel und Briihen auf Basis von Schachtelhalm,
Brennessel- oder Rhabarbersud. Eventuell Spritzung mit
Neudorf Kupferkalk. Eine gute Durchliiftung des Bestan-
des sorgt flir schnellere Abtrockung und mindert den
Krautfauledruck!

Ab der Bliitezeit des Lowenzahns auf Befall mit Lausen
und Kartoffelkdfer achten. Kafer und Larven absam-
meln.

Friihkartoffelernte fiir den Frischverbrauch ab Ende Juli,
wenn die Knollen die GroBe eines Hiihnereies erreicht
haben.Ist das Laub noch griin, durch Angraben der Stau-
den Knollen entnehmen, Rest weiterwachsen lassen. -

Ab Mitte September - je nach Reifegruppe mittelfriih/
spat - die Kartoffeln bei trockenem Wetter ernten. Die
Stauden sind dann oberirdisch abgestorben, die Schale
der Knollen sollte sich mit dem Finger nicht mehr
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abschieben lassen. Der Kartoffelacker sollte vor der Ernte
2-3 Wochen krautfrei sein. Das verringert die Gefahr der
Knollenfaule. Knollen kénnen fiir einige Stunden auf
dem Boden abtrocknen, dann nach Grofe sortieren mit
Namen kennzeichnen und einlagern. Das Kartoffellager
sollte dunkel, kiihl, luftig und trocken sein. Es gibt spezi-
elle Kartoffel-Steigen.

- Eine 4-Felder-Rotationswirtschaft veringert die Gefahr, dal3
noch im Boden befindliche Kartoffelschadlinge und Pilz-
krankheiten im ndachsten Jahr die neu gelegten Saatkar-
toffeln schadigen.

Tipps entnommen aus:
Heidi Lorey (2002):,Tartuffli. Alte Kartoffelsorten neu entdeckt".
Landwirtschaftsverlag Minster-Hiltrup

Erntezeitpunkt nach dem Pflanzen der Kartoffeln:
Friihkartoffeln w...evmmmessessenn ca.70-90Tage
frihe SOMEN ..vvvuvevsersesssssesns ca. 110- 140 Tage
mittelfriihe Sorten .....eren ca.ab 140Tage
SPALE SOIEN woovvveevrssessssessssesssons ca.ab 160 Tage

Kocheigenschaften
Kartoffeln werden im Sinn der Handelsklassenverordnung in drei ver-

schiedene Kocheigenschaften unterteilt (in der EU in die vier Kochty-
penA-D):

festkochend

Kochtypen: A und A-B

Konsistenz: feinkdrnig, fest, feucht

Verwendung: Gratins, Bratkartoffeln, Kartoffelsalat
Kocheigenschaft: kein Aufspringen

vorwiegend festkochend

Kochtypen: B-A und B

Konsistenz: feinkérnig, maBig feucht

Verwendung: Suppen, Salz- und Pellkartoffeln, Bratkartoffeln
Kocheigenschaft: geringes Aufspringen

mehlig
Kochtypen: B-Cund C

Konsistenz: grobkdrnig, trocken
Verwendung: Salzkartoffel, Kartoffelptiree, Eintopfe
Kocheigenschaft: hdufiges Aufspringen

Pflanzbedarf von durchschnittlich 100 Knollen pro 20 gm:

Saatkartoffeln werden nach GréBe sortiert. Je kleiner die Knollen, je mehr Knollen pro kg. Der Reihenabstand bei der
Pflanzung liegt tiblicherweise bei 65-70 cm, der Abstand der Knollen in der Reihe bei 30-35 cm. Daraus ergibt sich ein

Sortierung 1kg 5kg 25 kg

25/32 mm 42 Knollen = 8,4 m? 211 =422 m? 1059 = 211 m?
32/35mm 23 Knollen = 4,6 m? 116 = 23,2 m? 578 = 115 m?
32/40 mm 18 Knollen = 3,6 m? 93=18,6 m* 463 =92,6 m?
35/55 mm 14 Knollen = 2,8 m? 70 = 14,0 m? 349 =~ 69,8 m?

(Angaben ohne Gewahr, es handelt sich um Durchschnittswerte)
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Sorte Herkunft/Jahr | Kochtyp Reife Fleischfarbe | Schalenfarbe Form Augentiefe

Accent NL 1990 vorw. festk. |} gelb weild rundoval | flach-m.-tief

Ackersegen D 1929 vorw. festk. | | oelb ocker oval flach

Adretta DDR 1975 mehlig [ ] hellgelb gelb rund flach

Afra D 1990 mehlig [ R gelb oval flach-m.-tief

Agila D 2006 festkochend | i} hellgelb gelb langoval | flach

Agria D 1985 vorw. festk. ||l gelb gelb langoval | flach

Amazone NL 1983 mehlig [ | gelb hellgelb oval flach

Ambo IRL 1993 mehlig [ | gelb weil, rote Flecken rundoval | flach

Anouschka D 2004 festkochend ||} gelb gelb oval flach

Arran Pilot GB 1930 mehlig | weify weifd oval flach-m.-tief

Arran Victory GB 1912 mehlig Bl | ver _ rund mitteltief

Asparages DK vor 1900 festkochend ||l | gelb gelb lang flach-m.-tief

Augusta D 2004 mehlig [ | hellgelb gelb, rote Augen langoval | flach

B.F. 15 F 1947 festkochend ||l gelb gelb langoval | flach

Bamberger Hornchen D ca. 1870 festkochend ||l gelb leicht rosa lang

Belana D 2000 festkochend ||l gelb gelb-ocker oval flach

Belle de Fontenay F 1935 festkochend | gelb-dunkelgelb | gelb-ocker langoval | flach

Bintje NL 1910 vorw. festk. ||l hellgelb gelb langoval | flach

Bleue d‘Auvergne F? mehlig [ | weild rund tief

Blue Congo ?? mehlig [ oval flach

British Queen GB 1894 mehlig B | veit-geb cremeweify oval flach

Cara GB 1976 mehlig B | helgelb weil3, rote Augen rundoval | flach

Catriona GB 1920 vorw. festk. ||l blagelb ocker, blaue Augen | oval flach

Charlotte F 1981 festkochend ||l gelb gelb langoval | flach

Cherie F 1997 festkochend | gelb langoval | flach

Christa DDR 1975 vorw. festk. | gelb gelb langoval | flach

Cilena D 1981 festkochend ||l tiefgelb gelb langoval | flach

Colleen IRL 1996 vorw. festk. | gelb gelb rundoval | flach

Desirée NL 1962 vorw. festk. || hellgelb rundoval | flach

Ditta A 1989 festkochend || hellgelb dunkelgelb langoval | flach

Donella D 1990 vorw. festk. | | gelb gelb oval

Duke of York GB 1891 vorw. festk. |l hellgelb gelb oval flach

Dunbar Rover GB 1936 mehlig [ weil® hell-ocker oval flach/m-tief

Dunbar Standard GB 1936 vorw. festk. | NI | weit ocker oval flach
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Sorte Herkunft/Jahr | Kochtyp | Reife Fleischfarbe | Schalenfarbe Form Augentiefe

Edelstein D 2002 festkochend |- gelb gelb langoval

Edzell Blue GBvor 1915 | mehiig Wl [vei [BEIVOISEN rund | m-tief-tief

Epicure GB 1897 vorw. festk. [l weily weild rund tief

Estima NL 1973 vorw. festk. }- hellgelb gelb oval flach

Exempla NL 1973 vorw. festk. hellgelb gelb oval flach

Finka D 2001 vorw. festk. gelb gelb oval flach

Florette F 1989 mehlig hellgelb hellgelb rundoval | flach

Forelle DDR 1979 festkochend tiefgelb gelb langoval | flach

Foremost GB 1954 vorw. festk. weild weil® rundoval | flach-m.-tief

Fortyfold GB 1836 festkochend hellgelb rund mitteltief

Franceline F 1993 mehlig gelb lang flach

Freya D 1998 mehlig gelb gelb oval flach

Friihgold D 2004 vorw. festk. hellgelb ocker langoval | flach

Gloria D 1972 vorw. festk. gelb gelb langoval | flach-m.-tief

Golden Wonder GB 1906 mehlig hellgelb-weil | ocker langoval | flach

Granola D 1975 vorw. festk. gelb gelb rundoval | flach-m.-tief

Hansa D 1956 festkochend gelb gelb langoval | flach

Hela D 1963 vorw. festk. gelb gelb langoval | flach

Highland Burgundy Red | GB ? mehlig _ langoval | flach-m.-tief

Home Guard GB 1942 mehlig weild hellgelb oval flach

Institut de Beauvais F 1884 mehlig weild hellgelb oval mitteltief

International Kidney GB 1879 festkochend blaRgelb hellgelb nierenf. | flach

Isle of Jura GB 2003 mehlig hellgelb weil oval flach

Jelly D 2002 vorw. festk. gelb gelb oval flach

Kerkovske Rohlicky CZ 1995 festkochend gelb gelb lang flach

Kerpondy F 1949 vorw. festk. gelb gelb oval flach

Kerr’s Pink GB 1917 mehlig weild rosa rundoval | tief

Kestrel GB 1992 vorw. festk. hellgelb weil’, Augen bl.-violett | langoval | flach

King Edward GB 1931 vorw. festk. hellgelb ocker langoval | flach

La Ratte F 1872 festkochend ([l gelb gelb lang mitteltief

Lady Balfour GB 2001 festkochend Ii weily gelb oval mitteltief

Lady Christl NL 1996 vorw. festk. || hellgelb gelb oval flach

Laura D 1998 vorw. festk. ([l tiefgelb oval flach

Leyla D 1988 vorw. festk. [l tiefgelb gelb langoval | flach
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Sorte Herkunft/Jahr | Kochtyp | Reife Fleischfarbe | Schalenfarbe Form Augentiefe
Linda D 1974 festkochend |- dunkelgelb gelb oval flach-m.-tief
Linzer Delikatess A1975 festkochend |. gelb ocker langoval | flach
Marabel D 1993 vorw. festk. |. gelb gelb oval flach
Marena D 1995 vorw. festk. ([} | hellgelb gelb rundoval | flach
Maris Bard GB 1972 vorw. festk. [l weily weild langoval | flach-m.-tief
Maris Peer GB 1962 vorw. festk. ([l gelb gelb oval flach-m.-tief
Maxime GB 1994 festkochend |- weily _ oval mitteltief
Mayan Gold GB 2007 |- goldgelb gelb langoval | mittel
Mme Pompadour F 1992 festkochend |- gelb gelb langoval | flach-m.-tief
Nadine GB 1987 mehlig |. hellgelb weild oval flach-m.-tief
Naglerner Kipferl A 1955 festkochend ([l gelb gelb nierenf. | flach
Nicola D 1973 festkochend ([l gelb gelb langoval | flach
Orla IRL 2000 ? mehlig B hellgelb hellgelb langoval | flach
Pentland Crown GB 1958 mehlig B | heligebd hellgelb oval flach
Pentland Javelin GB 1967 vorw. festk. weild weild rundoval | flach
Picasso NL 1992 vorw. festk. hellgelb weil, rote Augen oval flach
Pink Fir Apple GBvor 1850 | festkochend [ | heligeib IE (engoval | m-tief-tief
Princess D 1998 festkochend |. tiefgelb gelb oval mitteltief
Puikula S 1951 mehlig Il | b tiefgelb nierenf. | flach
Purple Eyed Seedling GB ca. 1970 | blassgelb hellgelb, viol. Flecken | rundoval | mitteltief
Quarta D 1979 mehlig [ gelb gelb, rote Augen rundoval | flach
Record NL 1932 mehlig }i gelb hellgelb oval flach-m.-tief
Red Duke of York GB 1942 vorw. festk. ([l gelb langoval | flach-m.-tief
Red King Edward GB 1916 vorw. festk. }i hellgelb oval flach
Remarka NL 1991 vorw. festk. ([l | hellgelb oval flach
Robinta NL 1978 mehlig [ hellgelb rundoval | flach-m.-tief
Rocket GB 1987 festkochend [l weif rund | flach
Romano NL 1978 mehlig |- hellgelb oval flach-m.-tief
Rosamunda S (FIN?) 1977 | mehlig |- weild (?) langoval | flach-m.-tief
Rosara D 1991 vorw. festk. |I gelb langoval | flach
Rosella D 1991 mehlig |- gelb oval flach-m.-tief
Roseval F 1950 vorw. festk. |- gelb langoval | flach
Royal Kidney GB 1899 festkochend ([l blaRgelb nierenf. | mitteltief
Salad Blue GBvor 1900 | festkochend ([l rundoval | flach
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Sorte Herkunft/Jahr | Kochtyp Reife Fleischfarbe | Schalenfarbe Form Augentiefe
Salome D 2001 festkochend gelb gelb oval flach
Santé NL 1981 festkochend hellgelb gelb rundoval | flach
Sarpo Mira HU 2002 vorw. festk. gelb _ langoval | flach
Saxon GB 1992 mehlig hellgelb weild oval flach-m.-tief
Sharpe's Express GB 1900 mehlig gelb weild oval flach
Shetland Black GBvor 1900 | vorw. festk. weitgeb  |IGRIY langoval | flach
Sieglinde D 1935 festkochend gelb gelb langoval | flach-m.-tief
Skerry Blue IRLvor 1846 | mehiig hellgelb i langoval | mitteltief
Solist D 1999 vorw. festk. hellgelb gelb rund flach
Spunta NL 1968 vorw. festk. hellgelb hellgelb langoval | flach
Swift GB 1994 vorw. festk. weild weild oval sehr flach
Up to date GB 1894 mehlig weild ocker langoval | flach-m.-tief
Valfi Cz? vorw. festk. rundoval | mitteltief
Valor GB 1993 mehlig gelb oval flach
Verity GB 1998 vorw. festk. gelb oval flach
Vienna D 2004 festkochend hellgelb langoval | flach
Vitelotte (=Négresse) F vor 1850 festkochend langoval | tief
Wilja NL 1967 vorw. festk. hellgelb langoval | flach
Yukon Gold CAN 1981 mehlig hellgelb gelb oval flach-m.-tief
[ | sehr friihe Reife Bl | nmitelspéte Reife
| | friihe Reife Bl | spite Reife
I | mittelfrihe Reife I | schrspste Reife
Alle Angaben ohne Gewahr!
© 2008 by naturwichs
Bardenhorst 15
D-33739 Bielefeld
Fon 0521/988 1778
Fax 0521/988 1779
info@naturwuchs.de
www.naturwuchs.de
Preise, Verfiigbarkeit und online-Bestellung tiber www.naturwuchs.de naturwuchs



naturwuchs Bestellschein PAlanzkartoffeln

Pflanzkartoffel - Raritaten und Spezialitaten fiir den Hausgarten

Hiermit bestelle ich fiir die Pflanzsaison Friihjahr 2008 verbindlich:

Alle Preisangaben pro kg inkl. 7% MwsSt solange Vorrat reicht
Bestellungen sind kiloweise ab 1 kg aufwarts moglich

__ Sorte  /  Mengenstaffel kg
_ kg Accent 540€
___ kg Ackersegen *

__ kg Adretta 2,60 €
__ kgAfra 2,60 €
__ kgAgria 2,80 €
___kg Anuschka 2,80€
__ kg Amazone 4,20 €
____kgAmbo 4,60 €
__ kg Arran Pilot 5,40 €
___ kg Arran Victory 9,80 €
___ kg Asparages 6,20€
___ kg Augusta 2,80€
__ kg Auralia* 5,40 €

___kgBamberger Hornchen *

___ kgBelana 2,80 €
____kgBelle de Fontenay 590 €
__ kgBF15 4,60 €
___ kg Bintje 4,60 €

3kg

4,86 €

10kg

4,05 €

25 kg

3,24 €

- 2008 leider kein Angebot -

2,34¢€
2,34€
2,52¢€
2,52€
3,78¢€
414¢€
4,86 €
882¢€
558¢€
2,52€

4,86 €

1,95€
1,95€
2,10€
2,10€
3,15¢€
345¢€
4,05 €
735¢€
4,65 €
2,10€

4,05 €

1,56 €
1,56 €
1,68 €
1,68 €
2,52¢€
2,76 €
3,24 €
588¢€
3,72¢€
1,68 €

3,24 €

- 2008 leider kein Angebot -

2,52€
531€
414€

414¢€

2,10€
4,43€
345¢€

345¢€

1,68 €
3,54¢€
2,76 €

2,76 €

__kgBleue d'Auvergne
____kgBlue Congo
__ kgBlue Kestrel*
___kgBonnotte de Noirmoutier*
__ kgBritish Queen
__ kqCara

__ kg Catriona
___kgCharlotte

__ kg Cherie

___ kg Christa

__ kgCilena
___kgColleen
__kgDesireé
___kgDitta

__ kg Donella

kg Duke of York (=Eersteling, Erstling)
___ kg Dunbar Rover
___ kg Dunbar Standard
__kgEarly Rose
___ kg Edelstein

__ kg Edzell Blue
___kq Epicure

__ kgEstima

___kgExampla

790€ 7,11€ 593€ 474¢
980€ 882€ 735€ 583¢
590€ 531€ 443€ 354¢€

- 2008 leider kein Angebot -
590€ 531€ 443€ 3,54¢€
540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
540€ 4,86€ 4,05€ 324¢
460€ 474€ 345€ 276¢€
6,20€ 558€ 465€ 3,72€
2,80€ 252€ 2,10€ 1,68¢€
2,80€ 252€ 2,10€ 1,68¢€
460€ 474€ 345€ 276¢€
420€ 3,78€ 3,15€ 252¢€
260€ 234€ 195€ 1,56¢€
2,80€ 252€ 2,10€ 1,68¢€
360€ 324€ 2,70€ 2,16¢€
540€ 4,86€ 4,05€ 3,24¢€
540€ 486€ 4,05€ 324¢€
980€ 882€ 735€ 588¢
2,80€ 252€ 2,10€ 1,68¢€
790€ 7,11€ 593€ 474¢€
560€ 504€ 420€ 336¢€
540€ 4,86€ 4,05€ 324¢

280€ 2,52€ 2,10€ 1,68¢€
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___ kgFinka 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68€ __ kgKestrel* 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢
___kgFleur de Pécher* 680€ 6,12€ 5710€ 4,08€ __ kgKing Edward 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
___kgFlorette 590€ 531€ 443€ 354€ _ kglaRatte 6,20€ 558€ 465€ 3,72¢€
___kgForelle 280€ 252€ 2,10€ 1,68€ __ kqladyBalfour 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
__ kg Foremost 540€ 486€ 405€ 324€ _ kgladyChristl 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
___ kg Fortyfold * 820€ 738€ 6,15€ 492€ __ kglaura 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68¢€
___kgFreya 280€ 252€ 210€ 168€ __ kgleyla 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68¢€
____ kg Franceline 680€ 6,12€ 510€ 4,08€ _  kglinda* 260€ 234€ 195€ 1,56€
__ kgFringilla* 540€ 486€ 4,05€ 324€ _ kglinzer Delikatess 590€ 531€ 4,43€ 3,54¢€
___ kg Friihgold 3,20€ 2,88€ 240€ 192€ __ kgMayan Gold 820€ 738€ 6,15€ 492¢€
__ kg Gloria 260€ 234€ 195€ 156€ __ kgMme Pompadour 590€ 531€ 4,43€ 3,54¢€
____kg Golden Wonder 590€ 531€ 4,43€ 354€ __ kgMarabel 2,60€ 234€ 195€ 1,56¢€
___kgGranola 260€ 234€ 195€ 156€ __ kgMarena 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68€
___ kgHansa 260€ 234€ 195€ 156€ __ kgMarisBard 460€ 414€ 345€ 2,76¢€
___kgHela 280€ 252€ 210€ 1,68€ __ kgMaris Peer 4,60€ 414€ 345€ 2,76¢€
____kq Highland Burgundy Red* 690€ 621€ 518€ 4714€ __ kgMaxine 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
__ kg Home Guard 540€ 4,86€ 405€ 324€ _  kgNadine 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
___kq Institut de Beauvais 590€ 531€ 4,43€ 354€ __ kgNaglernerKipferl 590€ 531€ 443€ 354¢€
___ kg International Kidney 590€ 531€ 443€ 354€ __ kgNicola 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68¢€
___kalsleof Jura 540€ 486€ 4,05€ 324€ __ kgOrla 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
____kglJelly 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68€ __kgPentland Crown 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢
___kgKepplestone Kidney* 590€ 531€ 443€ 354€ __ kgPentland Javelin 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
__ kg Kerpondy 590€ 531€ 443€ 354€ __ kqPicasso 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
____kgKerr's Pink 4,60€ 414€ 345€ 276€ ___ kgPinkFirApple 10,80€ 9,72€ 8,10€ 6,48¢€
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___ kg Princess 3,20€ 2,88€ 240€ 1,92€ __ kgSolist 280€ 2,52€ 2,10€ 1,68¢€
___kgPuikula 530€ 477€ 398€ 3,18€ __ kgSpunta 420€ 380€ 3,15€ 250¢€
____kgPurple Eyed Seedling* 590€ 531€ 443€ 354€ _  kgSwift 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
__kgQuarta 280€ 252€ 210€ 168€ __ kgUptodate 590€ 531€ 443€ 354¢€
___kgRecord 540€ 486€ 4,05€ 324€ __ kgValfi 590€ 531€ 443€ 354¢€
___ kg Red Duke of York 590€ 531€ 443€ 354€ __ kgValor 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
__kgRed King Edward 590€ 531€ 443€ 3,54€ __ kgVerity 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
___kgRemarka 540€ 486€ 4,05€ 324€ __ kgVienna 2,80€ 2,52€ 2,10€ 1,68¢€
___kgRobinta 460€ 414€ 3,45€ 276€ __ kgVitelotte (=Négresse) 11,90€ 10,71€ 893€ 7,14€
___kgRodket 540€ 486€ 4,05€ 324€ __ kgWila 540€ 486€ 4,05€ 3,24¢€
____kgRomano 540€ 486€ 4,05€ 3,24€ __ kgYukon Gold 590€ 531€ 4,43€ 354¢€
___kgRosamunda 520€ 468€ 390€ 3,12¢€

__kgRosara 4,60€ 414€ 3,45€ 2,76€  *diese Sorte ist nur als Speisekartoffel lieferbar, da diese Sorte entweder nicht in eine Sortenliste der EU
____kgRosella 3,80€ 3,42€ 285€ 2,28€ cingetragen st oder z. Zt. kein zertifiziertes Pflanzgut zur Verfiigung steht. Alle anderen Sorten werden als
__kgRoseval 590€ 531€ 443€ 354€  czertfiziertes Pflanzgut geliefert.

____kg Royal Kidney 460€ 4,04€ 345€ 2,76¢€

__ kgSalad Blue * 590€ 531€ 4,43€ 3,54¢€

___ kgSanté 420€ 380€ 3,15€ 250¢€

__ kgSarpo Mira 590€ 531€ 443€ 354¢€

___kgSaxon 540€ 486€ 4,05€ 3,24€

__ kg Sharpe’s Express 590€ 531€ 443€ 354¢€

___ kg Shetland Black * 590€ 531€ 443€ 3,54€

___ kg Sieglinde 420€ 380€ 3,15€ 2,50¢€

___ kg Skerry Blue* 590€ 531€ 443€ 3,54€
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Kartoffel-Sortimente

Paket ,Gourmet-Kartoffeln fiir Einsteiger’
Sortiment mit je 6 Knollen aus 4 verschiedenen Sorten mit den Schalen-
farben blau, rot und 2x gelb/Kipferlformig .......ccececuscrscrscssunes 13,90 €

Alte Kartoffelsorten neu entdeckt

ﬁj’é\ rtuffh

Kartoffelsortiment,Friiher Genuf}’

Sortiment mit friih reifenden Sorten, je 6 Knollen pro Sorte von
Princess, Red Duke of York (Rode Eersteling), Charlotte, Maris Peer,
Colleen 13,90 €

Kartoffelsortiment Vivre la France’
Sortiment mit franz. Sorten, je 6 Knollen pro Sorte von Vitelotte,
Bleue d'Auvergne, Belle de Fontenay, La Ratte, Franceline ......... 13,90 €

Kartoffelsortiment,Bunte Erdfriichte’

blaufleischige sowie blauschalige und rotfleischige Sorten, je 5

Knollen pro Sorte von Blue Congo, Highland Burgundy Red

(Red Cardinal), Vitelotte, Salad Blue 13,90 €

Kartoffelraritaten-Sortiment
Sortiment mit Kartoffelraritéten, je 5 Knollen pro Sorte von Linzer
Delikatess, Pink Fir Apple, Vitelotte, Highland Burgundy Red ...13,90 €

Paket ,GroBer Kartoffel-Test’ - Sortiment
15 verschiedenen Saatkartoffel-Sorten, jeweils 4 Knollen pro
Sorte 26,90 €

Paket XXL-Kartoffel-Test’ - Sortiment
35 verschiedenen Saatkartoffel-Sorten, jeweils 4 Knollen pro

Sorte 48,90 €
(werden mehrere XXL-Sortimente bestellt, erhohen wir auf Wunsch
die Anzahl der Sorten auf 70 bzw 105 Sorten !) Buch,Tartuffli von Dr. Heidi Lorey, 96 Seiten, viele Farbfotos12,95 €

Gemiise- und Krautersamereien

Seit 3 Jahren arbeiten wir mit einem stiddeutschen Ziichter zusammen, der sich privat fiir den Erhalt alter Gemuise-
und Krautersorten einsetzt. Die Sortimentsliste enthalt mittlerweile rund 300 verschiedene Samereien.

Gerne senden wir lhnen die Liste zu. Alternativ konnen Sie die Liste auch im Downloadbereich unseres Shops (Link an
der oberen Bildschirmkante) herunterladen.
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